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DERS ICERIKLERI

TUR101 Tiirk Dili (2+0) 2

Dilin, insan aklinin iiriinii oldugunu kavrayabilmeyi, Tirk dilinin yapisal ozellikleri ve
zenginligini kavrayabilmeyi, yazili anlatimda basarili olmanin yollarin1 kavrayabilme,

aragtirma, okuma ve bilgilenme kabiliyetlerini uygulayabilmeyi amag¢lamaktadir.

TUR102Tiirk Dili (2+0) 2

Ginlik hayattaki yazili anlatim tiirleri konusunu taniyabilme, noktalamanin yazil
anlatimdaki 6nemini kavrayabilme, dogru anlatimin kisisel ve toplumsal iletisimdeki 6nemini
kavrayabilme, arastirma, okuma ve bilgilenme kabiliyetlerini uygulayabilmeyi 6gretmeyi
amaclamaktadir. Ders iceriginde Ogrencilere, yazi dilinin ve yazili anlatimin ne oldugunu
taniyabilmek igin, yazili ve sozlii anlatim tiirleri (yaratici yazma, 6gretici yazma@hazirlikl,
hazirliksiz konusma) planlt yazma caligmalari, kisa hikdye yazma (ana ¢izgileri ile konusu
belirlenen kisa hikdye yazma, bir olay zincirinin ilk pargalar1 verilerek kisa hikaye yazma,

kisa fikri yazilar olusturma (makale, deneme yazma), agiklanmaktadir.

YAD101 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi | ( 2+0) 2

Inkilap ve benzeri kavramlar1 anlayabilme, Osmanli devletinin son donemlerinde batililasma
adina yapilan ¢aligmalar1 ve bunlarin Atatiirk donemi inkilaplarina olan etkisini kavrayabilme,
Tiirk Istiklal Savasim ve Tiirkiye Cumhuriyeti devletinin kurulusunu kavrayabilmeyi
amaclamaktadir.

TAR102 Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi (2+0) 2

L. Yariyilda verilmis olan Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi I dersinin devami niteligindedir.
Dersin igerigi de, I. Yariyilda verilmis olan Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi I dersinin

iceriginde anlatilmistir.



TAR101 Yabana Dil (4+0) 5

Birinci yariyilda okutulan Yabanci Dil I gibi ingilizce olarak verilmektedir. Ogretilen yabanci

dili dogru olarak anlayabilme, okuyabilme ve konusabilmeyi amaglamaktadir.

YAD102 Yabanci Dil I (4+0) 5

Birinci yar1yilda okutulan Yabanci Dil I gibi Ingilizce olarak verilmektedir. Ogretilen yabanci
dili dogru olarak anlayabilme, okuyabilme ve konusabilmeyi amaglamaktadir. Gerek
duyuldugunda 6grencilerin diizeylerine gore birinci yariyilda 6gretilen 6nemli yapilarin kisa
bir tekrar1 yapilmaktadir. Ingilizce dil yapisi verilirken, daha iyi pekistirmek amaci ile
ogrencilerin alanlar ile ilgili degisik kaynaklardan diyalog, paragraf, tablo, sema vb 6rnekler
secilip bunlar iizerinde g¢aligmalar yapilabilmektedir. Konusma olarak, 6gretilen yapilari

kullanarak dogru telaffuz ve tonlamayla uygun ortamda konusabilme verilmektedir.

FiZ101 Fizik 1 (2+0) 2

Ogrencinin, ileri asamadaki egitimine uyum saglayabilmesi icin temel fizik kurallari
kavrama, malzemeyi tanima ve deneyler yapma, malzeme, statik, mekanik, akiskanlar, dalga
yaymimi, elektrik ve manyetizma konularinda temel kurallari kavrama, laboratuar
caligmalarinda degisken belirleme, grafikleri ¢izme ve analiz becerilerini gelistirmeyi
amaclamaktadir. Bu ders kapsamindaki kavramlarin biiyiik bir bolimii temel seviyedeki

malzeme ve fizik konularindan olusmaktadir.

BiL 101 Bilgisayar (1+1) 2

Ogrencinin Windows, word, excell, power point uygulamalarini yetkin bir sekilde

kullanabilmeleri amaglanmuistir.

EST101 Teknik Resim (1+2) 2

Teknik resim ¢izim ve arag gereglerinin tanitilmasi, standart resim ¢izim ve arag gereglerinin
tanitilmasi,standart resim yapraklari,standart yazi, standart cizgiler, ¢izgi ¢izme teknikleri,

geometrik ¢izimler, teknik resim kurallari, goriinlis tamamlamak, kesit goriiniisleri.



EST104 s Giivenligi ve i1k Yardim (1+0) 1

Ders 6grencilere, is yerinde personel giivenliginin saglanmasi ile ilgili kosullari, is ortaminda
karsilagabilecekleri sorunlari ve herhangi bir kazada uygulanacak ilk yardimi vermeyi

amagclamaktadir.

EST105 Genel Kimya (2+2) 3

Ders igerigini, madde, atom yapist (atom, elektron, proton, nétron) kavramlarmin
aciklanmasi, temel kimya kavram ve formiilleri, ¢ozelti kavrami, ozellikleri, kimyasal
cozeltilerin tanim ve gesitleri, kimyasal esitlikler ve nicel bagntilar, Kimyasal reaksiyonlar:
asit, baz reaksiyonlari, ylikseltgenme indirgenme reaksiyonlari, kimyasal kaynaklar,
hesaplamalar, gazlar, sivilar, katilar, pH kavrami, asit, baz ve tuzlar, kimyasal denge,
¢oziiniirliik dengesi, kimyasal tepkimeler, kimyasal baglar (iyonik bag, kovalent bag, metalik
bag), organik maddelerin yapisi, Ozellikleri, mol, molarite, normalite kavramlari, derigim,

bilesim kavramlar1 olusturmaktadir.

EST106 Laboratuvar Teknigi (2+2) 5

Dersin amaci, programdan mezun olacak Ogrencilerin, laboratuar ve laboratuar giivenligi
hakkinda bilgi sahibi olmalari, kullanacaklar1 kimyasallar1 Ogrenmeleri, analizlerde
kullanacaklar1 ¢ozeltilerin hazirlanma yontemlerini 6grenmeleri ve kullanacaklar1 alet,

ekipman ile cihazlar1 tanimalarini saglamaktir.

EST107 Gida Biliminde Temel ilkeler (2+0) 2

Ders 6grencilere ileride ¢alisma alanlar1 olacak gida sanayi ve isleyisi hakkinda bilgi vermeyi
amaclamaktadir. Dersi iceriginde, gida biliminin tanimi, gida sanayinin etkinlikleri, alt
sektorleri, gida sanayinde islenen {iriiniin yapisina gore uygulanan temel islemler ve
ozellikleri, gidalarin bozulmalar1 ve besin degerlerini kayip etmelerine neden olan etkenler,
kontrol edilmesi, bu etkenlerden korunma yontemleri, yontemler arasindaki farkliliklar yer

almaktadir.



EST108 i¢me Siitii Teknolojisi (2+2) 4

Gida kodeksine uygun i¢me siitiiniin ve igme siitiine islenecek ¢ig siitiin tanim1 ve 6zellikleri,
pastorizasyon ve sterilizasyon normlari, pastrizasyon ve sterilizasyon proses asamalari, igme

stitii fabrikasiin kurulusunda dikkate alinacak hususlar, ¢ig siit ve igme siitii analizleridir.

EST109 Matematik (2+0) 2

Ogrencilerin, sayi, sayr kiimeleri ve tamimlanan islemlerin problemlerin ¢oziimiinde
kullanmalari, karsilagtirma-diizenleme-siraya koyma diisiincesini kavrama ve giinliikk hayatin
bir parcast olan ekonomik konulardaki hesaplamalarda ilgili bilgileri uygulamalar
amaglanmaktadir. Dersin baslica konularini; sayilar, oran ve oranti, cebir, fonksiyonlar,
logaritma, trigonometri, kompleks sayilar ve denklemler ile esitsizlikler gibi kavramlar
olusturmaktadir. Denklem ¢6zme, mesleki uygulamalarla ilgili basit denklemlerle ¢6ziime
ulagma, agisal 6l¢iim birimleri ve doniistiirme, trigonometrik oranlar, {iggende alan, kenar ve
acl1, siniis, kosiniis, tanjant ve ko-tanjant, daire dilimi alan ve yay uzunlugu hesabi, hesap
makinesi ile istenen aginin verilen degere gore bulunmasi, trigonometrik denklem ¢oziimleri,

kompleks say1 islemleri, mesleki uygulamalarda bilgileri kullanma anlatilmaktadir.

EST111 Mesleki Matematik I (2+0)3

Gelismekte olan toplumlarda ka¢milmaz ihtiya¢ olan problem ¢6zme becerisine sahip
bireyleri yetistirmek ve bireylerin, matematiksel dili kullanarak yazili ve sozlii iletisimde
matematiksel sembolleri ve sekilleri kullanma becerisini kazanarak, yasamlarinin sonraki
donemlerinde, matematik alanina dayali mesleklerde kullanacaklar1 bilgi ve deneyimi

kazanip, mesleklerini yapabilmelerinde gerekli alt yapiy1 elde etmelerini saglamaktir.

EST112 Temel Hesaplama Teknikleri (1+0) 1

Ogrencilere kiitle ve enerji denkliklerini cesitli isletme birimleri ve kosullarinda formiile etme
ve c¢oziimleme tekniklerinin verilmesi, g¢esitli problemlerle 6grencilere problemi anlama,
kurma ve bunu gercek prosesler lizerine uygulama yetenegini kazandirma amaglanmaktadir.
Boylece Ogrencilerin bilgileri bir iiriiniin islenmesi sirasinda kiitle ve enerji denkliklerini

uygulayip degerlendirecek diizeye getirilmeye ¢alisilmaktadir.



EST113 Laboratuvar Teknikleri (2+1)5

Programdan mezun olacak ogrencilerin, laboratuar ve laboratuar giivenligi hakkinda bilgi
sahibi olmalar, kullanacaklar1 kimyasallari 6grenmeleri, analizlerde kullanacaklari
cozeltilerin hazirlanma ydntemlerini 6grenmeleri ve kullanacaklar alet, ekipman ile cihazlar

tanimalarini saglamaktir.

EST114 Mesleki Matematikll (2+0)3

Ogrenciye ders kapsamindaki konular1 verimli bir sekilde Ogreterek gerekli ve yeterli
matematik temeli olusturmak, meslek derslerindeki matematik konularin1 daha iyi anlamasini

ve 0grendigi matematik konularint mesleginde kullanmasini saglamak.

EST115 Hijyen Ve Sanitasyon (1+1) 4

Temizlik ve dezenfeksiyonun tanimi ile temizlik ve dezenfektan maddeler, siitciiliikte
kullanilan alet ve ekipmanlarin temizlik ve dezenfeksiyonun gerekleri, siit isletmelerinde
olusabilecek kirler ve temizlenecek yiizeyler, siit isletmelerinde temizlik ve dezenfeksiyonda
kullanilan sularin 6zellikleri, siit isletmelerinde temizlik ve dezenfeksiyon sirasindaki aginma
ve korunma, bazi temizlik ve dezenfektan maddelerin bilesimi, temizleme ajanlarinin
konsantrasyonlarmin kontrol ve secimi, dezenfeksiyon dezenfeksiyonun yapilist 1,
dezenfeksiyon dezenfeksiyonun yapilist 11, siit isletmesinin temizligi, siit isletmesinin havasi,
temizlik ve dezenfektan maddelerin isletmelerdeki muhafazasi, temizlik ve dezenfektean

maddelerin kullanim amacina gore siniflandirilmasi,siit endiistrisinde temizlik.
EST116 Siit Mikrobiyolojisi (3+0) 3
Stit mikrobiyolojisine giris, silit mikrobiyolojisinin tarihgesi, siit bilesimi ve mikrobiyal yap1

arasindaki iligki, slit mikrobiyolojisi acisindan Onemli mikroorganizmalar, patolojik siit

trinleri, starter kiiltiir kullanimimin 6nemi.



EST117 Mikrobiyoloji (2+3) 6

Mikrobiyolojiye giris, terminoloji, smiflandirma, mikroorganizma gruplarmin genel
ozellikleri ve bu mikroorganizma gruplarmin gida mikrobiyolojisi acgisindan Onemi,
mikrobiyal metabolizma, mikrobiyal iireme, mikroorganizmalarin kontrolii, bagisiklik,

genetik yap1 ve mutasyon dersin temel icerigini olusturmaktadir.

EST118 i¢me Siitii Ve Konsantre Siit Uriinleri (2+1)4

Bu ders ile 6grencilere Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak igme siitii,
koyulastirilmig ve kurutulmus siit iiriinleri tiretimini yapma yeterliliklerinin kazandirilmasi

amagclanmaktadir

EST119 ilk Yardim (2+0)3

Ik yardimin temel ilkeleri, temel yasam destegi, yaralanmalarda ilk yardim, kirik, ¢ikik ve
burkulmalarda ilk yardim, medikal acil durumlarda ilk yardim ve uygun hasta tasgima

teknikleri ilgili yeterlikleri kazandirmak amacglanmistir.

EST120 Cig Siit Analizleri (1+1)3

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak siit ve iirlinlerinden
numune almak, ¢ig siitlerin islenmeye uygunlugunu belirlemek, siit analizlerini

yapmak/degerlendirmek ve yeterliklerinin kazandirilmas1 amaglanmaktadir.
EST122 Siit isletmelerinde Temel islemler(2+1)4
Bu ders ile Ogrencilere Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak siit

isletmelerinde Hammadde ve Yardimci1 Madde Kabulii Yapmak, Siit ve Uriinleri I¢in On

Islemler Yapmak yeterliliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.



EST124 Bilgi Ve lletisim Teknolojisi (2+1)4

Ogrencilerin , bilgisayarm temel donanim birimlerini ve isletim sistemlerini tanimalarin,
internet kullanimi hakkinda bilgi sahibi olmalarini ve ofis programlarini kullanarak

bilgisayarda belge, elektronik tablo ve sunum hazirlamalarini saglamaktir.

EST200 Fermente Siit Mamiilleri Teknolojisi IT (2+1) 4

Fermente siit iiriinleri isleme teknolojisi ve fermente siit iirlinleriyle ilgili karsilasabilecek

problemlere ¢oziim Onerileri saglamak.

EST201 Fermente Siit Mamiilleri Teknolojisi 1 (2+1) 4

Fermente siit lirtinleri hakkinda genel bilgi, siitiin bilesimi, 6zellikleri, fermente siit tiriinlerine
ornek, yogurt yapiminda uygulanan temel iglemler, diger fermente siit {iriinleri, fermente siit
tirtinlerinde kalite kontrolleri,yogurt ve diger fermente siit lirtinlerinde rastlanan hatalar ve

Onleme careleri.

EST202 Siit Yan Uriinleri (2+0)3

Bu ders ile dgrencilere Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak peyniralt1 suyu
tozu iretimi, peyniralti suyundan laktoz eldesi,,peyniralti suyunundan protein eldesi ve
peyniralti suyundan icecek eldesi yeterliliklerinin kazandirilmast amacglanmaktadir. Siit ve
Siitiin  tiretimi  esnasinda olusan artiklarin degerlendirilmesi ve diger yeni {irlinlerin

iiretilmesini igerir.

EST203 Tereyag1 Teknolojisi (1+1) 3

Tereyagin tanim1 ve siiflandirilmasi, geleneksel ve siirekli tereyag tiretim yontemleri dersin

icerigini olusturmaktadir



EST204 Ozel Siit Uriinleri (2+0)3

Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak Takviyeli Siit Uretimi, Rekombine Siit
Uriinlerini Uretimi, Imitasyon ve ikame Siit Uriinleri Uretimi ve Siit Proteini iiriinlerine ait

temel bilgi ve becerileri kazandirilmaktadir.

EST205 Peynir Teknolojisi (2+2) 5

Peynirlerin tanimi, peynirlerin siniflandirilmasi, peynir liretim yontemi,¢iig siitiin 6zellikleri,
¢ig siitte yapilan analizler, pastdrizasyon, sogutma, mayalama, maya kuvveti, ptht1 kesim
olgunlugunun belirlenmesi, pitht1 kesimi, presleme, kaliplama, pihti haslama, tuzlama,

peynirin olgunlagmasi, randiman.

EST206 Gida Katki Maddeleri (2+0) 3

Gida katki maddelerinin tanimi ve ilgili yasal diizenlemeler, Tiirk gida mevzuatina gore; gida
katki maddelerinin kullanimi, etiketlenmesi ve saflik kriterleri, gida katki maddelerinin
siiflandirilmasi, gida endiistrisinde 6nem tasiyan gida katki maddeleri, siit teknolojisinde
kullanilan yardimc1 maddeler gastrik kaynakli hayvansal enzimler, sivi maya teknolojisi, toz
mayalar, bitkisel kaynakli enzimler ve mikrobiyal kaynakli enzimler, siit {irlinlerinde kiiltiir
kullanimi, gida ve siit endiistrisinde yararlanilan mikroorganizmalar , temel islevleri ile
kullanilan bakterilerin ismi, tuzun 6nemi, ambalaj maddeler, siit iretimim ve depolanmasi ile

ilgili islev ve nitelikler, tiiketici haklarinin korunmasi ile ilgili islev ve nitelikler.

EST207 Dondurma Teknolojisi (1+1) 3

Dondurma ve benzeri {riinlerin smiflandirilmasi, tanimi1 ve igerikleri, dondurma
teknolojisinde kullanilan temel ingredientler,miks hesaplari, dondurma misklerinin
pastdrizasyon ve homojenizasyonu, olgunlastirilmasi, depolanmasi, dondurucu tipleri ve
ouerrun olusumu, dondurma da sertlestirme ve bunu etkileyen faktdrler dersin icerigini

olusturmaktadir.



EST208 isletme Yénetimi(3+0)3

Ogrencilereve is hayatinda olan kisiler ile bu konuda bilgi sahibi olmak isteyenlere gelisen ve
kiiresellesen diinyada modern isletmeciligin temel kurallarini teorik ve uygulamali olarak
tilke ve diinya sartlarina uygun sekilde vermektir. Dersin igerigini isletme yOnetimi, amaglar

ve ¢esitleri, Mali denetim ve tablolar olusturmaktadir.

EST209 Siit Uriinleri Analizleri (2+2)4

Kaliteli ve saglikli siit ve siit mamulleri tiretimi i¢in gerekli analizlerin uygulanmasi ve sonug
¢ikarilmast hususunda bilgi sahibi olmak. Dersin icerigini teknolojik islemlere uygun kalitede
siitlin belirlenmesi, hileli ve hastalikli siitlerin kisa siirede tespit edilebilmesi, kaliteli siit
mamullerinin iretilmesi i¢in gerekli duyusal, fiziksel, ve kimyasal analiz yontemlerinin

belirlenmesi olusturmaktadir.

EST210 Yoresel Peynir Teknolojisi (2+1)4

Bu ders ile 6grencilere Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak Beyaz Peynir,
Kasar Peyniri Uretimi yeterliliklerinin kazandirilmasi1 amaglanmaktadir. Bu derste yoresel
olarak iretilen peynirlerin endiistriyel diizeyde nasil iiretilebilecegi ve yapim asamalari

anlatilmaktadir

EST211 Gida Endiistrisi Makineleri (3+0)4

Gida endiistrisinde yaygin olarak kullanilan makine ve ekipmanlardan bahsederek

ogrencilerin deneyimlerini artirmak amag¢lanmistir.
EST212 Siit Teknolojisinde Ambalajlama (2+0) 2
Ambalajlama materyali (cam esasli, kagit esasli, metal esasli), ambalaj malzemelerinde

kullanilan test metotlari, siit ve siit Uiriinlerinin, et ve et iiriinlerinin ambalajlanmas1 dersin

icerigini olusturmaktadir.



EST213Gida Kalite Kontrol ve Standartlari-1 (3+0) 3

Kalite, kalite kontrol, toplam kalite kontrol, toplam kalite yonetimi kavramlari, ISO 9000
sistem standartlari, kalite kontrol departmaninin fonksiyonlar1 ve diger departmanlarla
iliskileri, gida kalite kontroliinde genel ilkeler, gida endiistrisinde uygulanan kontrol
sistemleri, tehlike analizi kritik noktalari, uygun teknoloji gerekleri, gida kalite
karakteristiklerinin ~ simiflandirilmast  ve  duyusal-fiziksel-kimyasal ve enstriimental

yontemlerle analizi ders igerigini olusturmaktadir.

EST214 Siit Tesisleri Kurulus Ve Organizasyonu (3+0)4

Ogrenciye isletme binalar1 igin yer se¢imi, &n etiitler, planlama/gelistirme, bina insasi ve
dizayni, ekipman ve donanim, fabrikanin isletilmesi, tiretim prosesleri, temizlik ve bakim ve
calisan iinitelerin etkin kullanimina ait temel bilgi ve becerileri kazandirmaktir. Bu ders, siit
fabrikasi olarak basit bir binanin insasi, ekipman se¢imi ve kurulumu, ¢esitli siit iiriinlerinin

iiretim prosesleri hakkinda bilgiler verir.

EST215 Siit Hayvanlan Yetistiriciligi (2+0)4

Bu ders ile 6grencilere siit sigirciligl, keciciligi ve koyunculugu yapma yeterliliklerinin

kazandirilmas1 amaglanmaktadir.

EST216 iletisim(2+0)2

Bu ders insanlar arasi iletisimin temel ilke ve becerilerini tanitmay1 ve irdelemeyi amaglar.
Kisilerarasi, kii¢iik grup, kurumsal, kamu ve kitle iletisimine giris olarak belli basl kavramlari
inceler. Bu dersin amaci 6grencilerin iletisimin ana prensiplerini anlamaya ve uygulamaya
yonelik genel bir bakis agis1 kazanmasi ve insanlararasi iletisime dair kuram ve genel sdylemi
hakkinda gelismis bir fikir sahibi olmasidir. Derste halkla iliskilerde iletisim temellerinin

onemi vurgulanacaktir.



EST218 Meslek Etigi(2+0)2

Bu derste meslek etigi ile ilgili yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir. Bu ders
kapsaminda, temel mesleki etik ilke ve degerlerin agiklanarak, halkla iligkilerde sosyal

sorumluluk kavraminin ¢esitli uygulamalar ekseninde irdelenmesi amaglanmaktadir.

EST107-1516 Istatistik (2+0)2

[statistik kavrammin tanimlanmasi ve genel istatistik becerisinin kazandirilmasi. Hem
isletmelerde, hem de ¢esitli organizasyonlarda en iyi karar alinmasi igin ¢alisanlarin ihtiyag
duymus oldugu verilerin, toplanabilmesi, depolanabilmesi ve islenebilmesi becerisini

kazandirmaktir.



